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(Miejscowość i data)

Przeprowadzonej przez upowamionego (-ych) przedstawiciela (-i) Państwowego Powiatowego Inspektora

Sanitarnego w Łodzi

(imię i natwisko, stąnowisio służbowe, nr ttpowaznień do crynności konłolnych)

Kontrolęprzeprowadzononapodstawieart.4ust.iplct3,3ai4iart.25ustawyzdnia|4marca1985r.oPaństwowej
Inspekcji Sanitarnej (tekstjednolityDz.IJ.z20l5r"poz.I412), wzwiązkuzut.67 $ 1 orazart.68 s1i $2 usl'awyzdnia
14 czerwca 1 960 r. Kodeks postępowania administlacyjnego ( Dz. IJ . z 2O73r. poz. 267 , z późn" nn.)
Sposób przeprowadzania kontroli określa Procedwa urzędowej konfroli zywności oraz materiałów i wyrobów
ptzęmaczonych do kontaktu z ĄlvnościąPlłJvŻ/Ol okreśjona w zarządzeniuw 153114 Głównego Inspektora Saniiarnego
z dnia 1 1ipca 2014 r' w sprawie procedury przeprowadzania urzędowej konfi'oli zywności oraz maieriałów i wyrobów
przeznaczonych do kontaktu z Ęwnością"

Napodstawie ar1.79 ust.2 pkt 1ustawy zdnia2lipca2004r. o swobodzie działaLnościgospodarczej (tekstjednolityDz.
I]. z 20I5t. poz. 584, z późn. zm.) araz na podstawie ań' 3 ust. 2 rozporząd,zenia (WE) nr 882/2004 Parlamenfu
Europejskiego i Rady z dnta 29 kwielnia 2004 r. w sprawie kontroli urzędowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia
zgodności Z prawem paszowym i zywnościowyTa' oraz regułami dotyczącymi zdrowia zwierząt i dobrostanu zwierząt (Dz.
Urz. UE L 19l z 30.04"2004, str. L, z poźn. nn; Dz" IJrz" lIE Polskie wydanie specjalne' rozdz" 3, t. 45, str. 2OO, z póm.
zm.) - nie dokonano zawiadomienia o zamiarzę wszczęcia kontroli.

I. Inforrnacje ogólne doĘcząte kontrolowanego zakładu.

7. Za|dad":.'ł.Ę'.:.;:r}.i. ' ' l

FEK,tsZ/Ut0t
Data wydania : 0 1 .07 .?piŁr.

Snona ..11..... II:........

(adres)

NIP 'ji";.. ..ł'.i.'.ij..'.t': dl..*.Ł. REGoN . .:t.('), /. .,}. "i.l"l;; ..C.:.?:..,j.....'...'.. PESEL

Zak}ad objęty nadzolem na podstawię: .*{.r.|..,.....i]I-.i.],. '.:..{"....i. 
j*..",..ł.*,.':.oj."*. .";.-:-,,'!-l."/i,!"{ł.

(podać nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujący zal<ładęm:

(inię i naniisko, stanowisko|

(imię i nazwisko, stanowisko)

(osoby prry+vołane przez strony na śluiadka dokonanych czynności kontrolnych)
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FIPKJBZIOIIOl
Data wydania : 0 Ę07'2p1ar'
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II. 2. opis stwierdzonych nieprawidłowości z podaniem plzepisów prawnych, które naruszono'
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NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zamaczyć w odpowiedniej kolun'Lnie tabeli.

Zakres kontroii

OCEI.{A ZAGROZENIA I]WAGI

(wpisać
NID

kiedy
nie

dotyczy)

Niskie

(N)

Srednie

(s)

Wysokie

cwl

I Stan techniczno - sanjtarny zakładu 0 9 18

t]kład i ro4lanowanie pomieszczeń zakładu -
fur*cj onalno ś ć, kr ty Żow artie się dró g, przestrzeń rcb o cza

zakładq zaplecze sanitame praco,łników mających kontałJ
zĘwnością.

0) 2 4

2 Stan tecbrricary .pomieszczen zakładu: podło gi, ściany' sufity

i zamocowan e w górze elenrenty, olcra i ilnę otwory, drzwi,

oświetlńie pomieszczeń produkcyjnych, sprzedaŻowy ch

imaga4mowych.

-o)
2 4

a Powierzchnie sfykaja"ce się z Ą''wnoś cią. Maszyly,
urządzenia, sprzęt wykorzystywane w procesie

produkcji/sprzedazy.

"q I 2

4 Instalacj a wo dna i kanallzacj a zakładu. Systemy wenĘ1ac1j ne. q 2

5 Zabezpieczenie zakładu przed szkodnikami i ich zwa\czalie. -o.)
1 2

6 Gospodarka odpad'ami _ przechow1łvanie i usuwanie

odpadów"

0, I 2

,7 Zabezpieczenle przed dostępem osób posti'omych.
-9

i Ż

zFEktsz,tjr/0t0r
Data wydania: 0I a7.20ltł

Sirona ....::.../... - -.-.

t) ,'' za:nac=vc wtascIwe



zFrpwBz}tiari0r
Dara wvdania: 0 1 Q1 .20 )4r.

Shona .. . "Ś..l'...ii....

l_t j Higi.o" produkcji, dystr1'bucji i sprzedażv
I

0
'1,6 5/,

CrJ sta ś ć p omie s z c zeń zakładu. Pr o c e sy c ry szczenia, my ci a,

derynfekcji w cał}ioa procesie techlologiczrrym (w ryłl
wzalzeń, splzętu, naczyn). Jakość wody wykorzystywanej

w zaJ<]adzie.

'Ł, 8 16

Ż WaruŃi ma gazynowania, p akovzania, transporrrr i spr ze daĄ,

w Ęm zachowanie łańcucha chłodniczego'
.9; 5 11

) Higiena osobista pracow:rików, stan zdrowia osób mających

kontakt zżrywnośclą"

0r 3 5

m Zarządzałie zaidadem, kontrola wewnetrzna i systemy

zarządzania bezpieczeństwem rywności
0 Ż5 50

1 Zaangażow anie kierownictw a i przygoto wani e mer;Ąoryczr e

pracowników Q<wa1ifikacj e zatrudnionych pracowników)'
0.' 12,,."/ I

4

2 Wiarygodno ś ć przedsiębiorcy, w tym prawidłowo ść

i termino wo ś c r ea}lzac1 i nakazow uj ętych w. d e cyzj ach

właściwych organów PIS i gotowość do wspóĘracy.

,,0 . 1 2

3 Prawidłowość procedur i ich realizacji i (GI{P, Gx4P,

HACCP).
a-) 9 n

4 D ńałałia korygr1 ące pruy stwieldzonych niezgodrrościach. ,,9-.1 3 1

5 Sledzenie produkru (Traceabiliry). ,-q.) ) 10

6 Konfuola surowcÓw i wyi-obór.v przez producenta, w tym

badania właŚcicielskie

0i 4 8

7 Znakowanie. 0l 1 2

w Profil działalności _ zgodnie zkategoryzacją zakładów 0 1 ,'4 ,,

Suma punłctów ,-l

Suma punktów ogółem
f'{

Kategoria ryzyka Niskie

G\)

Srednie

(s)

Wysokie

(11)

Ryzyko dla ocenianego zakładu ;Ą

BRYTERLĄ OCENY:

Ryzyko wysokie

Ryzyko średnie

Ryzyko niskie

powyzej 4'1 pIł

povryzej 15 do 47 pkt

nie więcej niż 15 pkt



ZFlPKtsŻ/0I/ui0I
Data wvdania : 0 1.07 .20 1 4r.

śt'oou .. ...?.l'....ź-.."

Częstotliwośó kontroli obiektów w zależności od kategorii ryzyka:

Wysokie ryzyko _ nie rzadziej niz co 12 nriesięcy

Średnie ryTyko - kont_oIa nie rzadziej niż I rzz na 18 miesięcy

Niskie ryTyko- kontroia nie rzadztej niż I razna 24 miesiape

[. 5TryIERDZ9NE }'IIEPRA}VTpŁowCŚfl Z9STAŁY UĘTE W PRoToKoLE K6NTRoLI

;^il'ń*;i*" lil i/el."{łIiJ " ZDN'A ł.5 ' .u i"""'{9 ł'1'''' "

M. UWAGI I ZASTRNZENIA KONTB.OLOIVANEGO DO NII'iIEJSZEJ OCENY:

WICEDYREKTOR ą
ę.Zespołu taać7'L'

(podpis kontrolowanego)
Zts1;oł S:kol:ro Pr ;''J:_l92-7):i!i,, .,, nln{nr2

tci,,i.,r. 
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ll;;l ', r:rr 2
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trolującej)
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FEKEŻlui01
Dara w"daia: 01.AL2014r.

{-
JtrOna .,:. -.-../..""-."" - "^

IIf. Ustalenia pokontrolne

L.Zast+yierdzone niepralviciłow-ości w1łnienione w_pkt i .... zŃ. nr.......".'..".
I
\

ukarano ....".........".""
(imie. naavis ko, st anowis ko)

grz1wT}ąw_ drodze mandatu kanrego . .. \."..""".' ]v wy'sokości ."..".........'zł
(nr mandaiu karnego)

(podstałła prnvna)
upowaznienie do nakłacania grzy,.łien w drodze mandatu ka::rego z dnla'.....-. ...".... nr..........

foo uprzednim u,ysłuchaniu osaby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ią oraz tł,uzględniając informacje o sytuacji
materialnej pouczono o prc,vie odmowy przyjęcia crrl,rry w drodze mandaiu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowl)

2' Zgodnte z zr:i" 1'[. Kodeksu postępowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usr:nięci a nieprawidłowo ści s anitarno -tecbrricznych:

p. W ksiązce kontroli dokonano wpisu grłzrl,ydano doraźne zalecenia doĘczag,e usrrnięcia bteżących
kuy'ui.n wymieniÓnvĆFwpffi".-:-* ..'"...'.".'."."."

o usr:nięciu stłierdzonych n-ieprar.vidłowości kierownik / przedstawiciei zakładu jest obowiąany zawiadomić właściwego
państwowego rnspektora 5anjtamego nie póaiej niz w ciryu 3 dni od daty wyntaczonego terminu"

4. Ułvagi t zasIrzeŻenla kierownika l przedstawtciela zakładu 
-)"

Pan (i) wnosiy'-nie ]Ąmosi-) 
iulvag 

i zastrzeżen do stwierdzonego stanu faktylznego:
-*---i

" 
-.i

5. Uwagi osoby konuolującej . i.,/

- ł ',/-:' '
6. Czas trwania kontroli: od-....;!,:1..:1.



T,EKBZ/WiO]1
Data nydałia: 0 l.a7 .2-0 lls.

strona ... ";':.../..".łi.....

Protokół niniejszy wTM z załacznikami Został. spolządzony w .q{.. jednobrzrnlalych egzempLatzach
d1a kazdej Ze stron, a następde po odczytaniu i omówjeniu zostałpodpisa.-ry.

' ::': i* :*:*" ::::* :::::o:" :'"" ::o:::u 
o dp o''łi edniej adnotacji

'""""\"""'""

Popraw_ki i uzupeŁrienia do protokołu:

, 
''!

foodać: ntuner stl'any protokołu, załącznika, ola'ćślełlia lub wyraty błędne i te, lctóre je zastei:ztja)

\Ą1iCEDYREKT{l n

Zespołu

so)
, \--

( podpts

( podpisy świadkó+v )

rV'. Po frvierdzenie odbioru p rotokołu

Protokół konticli pueplołladzonej łv dniu

t ur-

otrz}n'rałe;r (-u-) w dniu .. i.' -...... : "... ..,".,''.. t.i..-. i -]' 1

WiCEDYREKTOR so l.l .a

(podpis i pieczęć odbierającego protokół)

Waściciel / osoba upowaznjgna w terminje 14 dni od daty doręczeruanidejszego protokofu moŻe
zgłosić zaśtrzeżeńa do ustaleń stanu faLtyaznego.

Wyniki kontroli doĘ cząw$ącznie skontrolowanego za}dadu.
Niniejszy protokół nlę może być bez zgody Pństłvowego Powiatow'ego Inspeklora Sanitanrego
r.v Łodzi powielany ir,aczejjak tylko w całości.

Protokół sprawdzono pod względem
nie zatwierdzono') wvniki kontroli
sanita:nego:

formalny_m po dokonaniu czyfftości kontrolnych i zaba'terdzono l
na egzemplarzu protokofu w-łaściwego p aństw_o-lrego iasp ektora

(daĘ podpis kięrovraika komórki orgarizvęy1y1ęi1
kierownika techn i cznego/ zastępcy)

") - zaznactyć właściwe


